
■ ハンガリーの概要・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

ハンガリーは大陸性気候で、白ワインが生産量の約 70％を占める。

世界三大貴腐ワインの一つ、トカイワインが有名でこれはルイ14世が「王のワ

インであり、ワインの王である」と称賛している。

ハンガリーのワインは基本的に産地名＋ぶどう品種で表示される。

■ 主要ぶどう品種・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

品種名 概要

ビアンカ（Bianca） 白ぶどう生産量１位

フルミント（Furmint） トカイワインの品種

スルケバラート（Szurkebarat） 別名：ピノ・グリ

品種名 概要

ケークフランコシュ（Kekfrankos） 生産量１位。ブラウフレンキッシュ

カダルカ（Kadarka） 別名：レンベルガー

■ ハンガリーのワイン法・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

OEM：原産地呼称保護ワインで、フランスでいうAOP

OFJ：地理的表示保護ワインで、フランスでいう IGP

FN：地理的表示なしワイン



■ ハンガリーの主要ワイン産地・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

大きく６つの地方に分かれ、さらに 22 の生産指定地域に分かれる。

スロヴァキアとウクライナに接し、トカイワインを生産する地域。

トカイワインの主要品種はフルミント。2013 年にワイン法が改正され、現在は

以下の区分となっている。

品質区分 タイプ名 残糖分（g/ℓ） 熟成期間

サモロドニ

（Szamorodni）

サラーズ（辛口）

エーデシュ（甘口）

９以下

45 以上
２年

アスー

(Aszu)

アスー

エッセンシア

120 以上

450 以上
樽熟成 1.5 年

その他
マースラーシュ

フォルディターシュ

９以下

45 以上
２年

＜サモロドニ＞

「自然のままに」という意味で、辛口にも甘口にもなる。

＜アスー＞

「蜂蜜（シロップ）のような」という意味で、選果されたぶどうはプット

ニュ（Puttony）と呼ばれる背負い桶で運ばれ、ゲンツィ（Genci）と呼ばれ

る 136ℓの樽に入れる。そこに何桶分入れたかによって甘みの度合いが増す。



首都ブダペストから北東約 140kmに位置する。

「牡牛の血」を意味するエグリ・ビカヴェール（Egri Bikaver）が有名で、これ

はケークフランコシュを主体とした力強い赤ワインである。

スルケバラート種、ケークニェリュウ種から白ワインを造る。

ハラースレー（Halaszle）という淡水魚を使ったスープが有名。

ハンガリーで最南端の産地で、ボルドーとほぼ同緯度。

ハンガリー最大のワイン生産地。



■ ギリシャの概要・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

地中海性気候。ディオニュソスというのはお酒の神様で、後にバッカスと呼ば

れる。ギリシャでは陶器の壺（アンフォラ）でワインを保存する。

■ 主要ぶどう品種・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

品種名 概要

サヴァティアノ（Savathiano） 生産量１位、レッチーナ主要品種。

ロディティス（Roditis） メロンや蜂蜜の強い香り。

アシルティコ（Assyrtiko） サントリーニ島、キクラデス諸島

品種名 概要

アギオルギティコ（Agiorgitiko） 黒ぶどう生産量１位。

リアティコ（Liatiko）

クシノマヴロ（Xinomavro） Xino は「酸」、Mavro は「黒」の意味

■ ギリシャのワイン法・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

名称 概要

P.D.O. 原産地呼称。PGI よりも厳しく、33 の PDOがある

PGI 指定品種を 85％以上使用する義務がある

Varietal wines 指定品種を 75％以上使用する義務がある

Table wines 上記３つに当てはまらないワイン



サヴァティアノから造られる松脂ワイン。

イオニア海のザキントス島の伝統的ワイン。酸が強くシェリーのようなフレ

ーバーを持つ。緑がかった色調。

遅摘みぶどうを天日干しして造る甘口ワイン。

■ ギリシャの主要ワイン産地・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

大きく９つの地方に分かれる。

主要ＰＤＯ 概要

ナウサ(Naoussa)
1971 年ギリシャ初の原産地呼称

クシノマヴロから辛口の赤ワイン

主要ＰＤＯ 概要

アッティカ（Attica） レッチーナの生産



主要ＰＤＯ 概要

ザキントス（Zakynthos） ヴェルデアの生産

主要ＰＤＯ 概要

ネメア（Nemea）
アギオルギティコから「ヘラクレスの血」

と呼ばれる力強いワインが造られる

主要ＰＤＯ 概要

サントリーニ（Santorini）
アシルティコ種から辛口の白が造られる

火山性土壌で、フィロキセラの害がない

ギリシャ最南端で、最大の島。



■ 主要ぶどう品種・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

品種名 概要

シャスラー（Chasselas） ＝ファンダン（Fendant）、栽培面積２位

ミュラー・トゥルガウ

シャルドネ

品種名 概要

ピノ・ノワール ブラウブルグンダー、栽培面積１位

ガマレ（Gamaret） ガメイ×B13

ガラノワール（Garanoir） ガメイ×B28

■ スイスの主要ワイン地域・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

スイス・ロマンド（フランス語圏）、スイス・アルモン（ドイツ語圏）、スイ

ス・イタリエンヌ（イタリア語圏）の３つに大別される。

スイスワインの約 80％を占める最大産地。

スイス最大のワイン生産地。ぶどう畑の標高も高い。ピノ・ノワールとガメイ

を 85％以上使うドール（Dole）や遅摘みのフレトリ（Fletrie）が名産。



シャスラが生産量の 60％を占める、スイスで２番目の生産地。ローザンヌ市の

ラヴォー地区はぶどう畑の美しい景観とワイン造りの長い歴史が評価されて世

界遺産に認定されている。

シャスラはこの地方ではペルラン（Perlan）の愛称で親しまれている。

スイスで最初にAOCを導入した地区。

ウイユ・ド・ペルドゥリ（Oeil de Perdrix）というピノ・ノワールから造られ

るロゼワイン発祥の地。

ブラウブルグンダーから造られるロゼワインのフェダーヴァイサー

（Frderweisser）が名産。

スイスの最南端に位置し、メルロが栽培面積の 85％を占める。



バルカン半島に位置し、ドナウ川、黒海に接する。バルカン半島ではラキア

（Rakiyia）という蒸留酒が生産されている。大陸性気候。

ワイン法はGDO、GCDOと存在したが、現在は新EUワイン法に基づきPDO

と PGI に統一されている。主なぶどう品種は白ぶどうのディミャト、レッド・

ミスケット、黒ぶどうはガムザ（カダルカ）と高級品種マヴルッドが有名。

ルーマニアでは 90％のワインが国内で消費されている。大陸性気候。

原産地呼称はDOCと IG。モルドヴァ地方が最大のワイン産地。

白ぶどうはフェテアスカ・アルヴァ（Feteasca Alba）が有名で、これは白い乙

女を意味し、フェテアスカ・レガーラ（Feteasca Regala）は高貴な乙女の意。

黒ぶどうはフェテアスカ・ネアグラ（Feteasca Neagra）で、これは黒い乙女を

意味する。

オーストリアとはアルプスを挟んで隣接。地中海性気候。

単一ぶどう品種から造るワインが主流で、白ワインが多い。

赤ワインはアドリア海に面するプリモルスカ（Primorska）地域が有名。

ポドラウイエ（Podravje）地域が最大。ポサウイエ地域ではツヴィチェック

（Cvicek）というロゼワインが有名。

原産地呼称はPDOで、ヴルフンスコ・ヴィノZGP（Vrhunsko）が最上級、カ

コヴォストノ・ヴィノ ZGP（Kakovostno Vino）が上級ワインである。



アドリア海に面し、地中海性気候。白ワインの生産量が多い。

白ぶどうはグラシェヴィナ（Grassevina）＝ヴェルシュ・リースリングが面積

最大。黒ぶどうはプラヴァッツ・マリから高級ワインが造られる。

スラヴォニア（Slavonia）地域がクロアチアで最大の生産地域。プレシヴィツ

ァ（Plesivica）地域は黒ぶどうから造られるポルトギザッツ（Portuugizac）と

いう新酒が有名。

ワイン法は PDOで、ヴルフンスコ・ヴィーノ（Vrhunsko Vino s Kontrolirano

Podrijetlo）が最上級、クワリテテゥノ・ヴィーノ（Kvalitetno vino s

Kontrolirano Podrijetlo）が上級ワインである。

国土の８割が山岳地帯。東部は大陸性気候、西部は亜熱帯気候。

クヴェヴリという大きな壺でワインを熟成させるオレンジワインが有名。

ジョージア最大の産地はカヘティ地方で、原産地呼称（PDO）が 15 ある。白

ぶどうのルカツィテリ（Rkatsteli）が面積最大、黒ぷどうのサペラヴィが２位。

メキシコ湾流の影響で海洋性気候。南部地方の白亜質土壌で育つシャルドネ、

ピノ・ノワールから造られるスパークリングワインが有名で、生産量の約 66％

を占める。瓶内二次発酵で最低９ヶ月瓶内熟成、アルコール度数 10％以上。


